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La ferme du Cougoir de Cecile et Nicolas Picker se compose d’un troupeau d’une 60ene de chèvres 
du Rove, espèce rustique du sud de la France. Elles pâturent en parcours de sous bois et landes toute 
l’année. 
 
16 Familles ont été concernées, 940 fromages de chèvre vendus sur 20 semaines, 
Soit un total de 1 363 €.  
 
7 familles ont répondu au questionnaire de satisfaction. 
Toutes sont satisfaites de la qualité. 
 
 
Les producteurs sont satisfait du fonctionnement de 2012 (avec une petite réserve sur le jour de 
distribution mais il s’en accommode). 
Il propose que pour 2013 les distributions commencent début Mai (environ 30 semaines) avec une 
légère augmentation du tarif 1.5 € / p. 
Ils sont entrés dans une réflexion sur la certification bio (seule chose à changer = trouver de l’orge 
bio localement). 
 
Nouveauté en 2013, ils proposent du cabri de lait ou du chevreau mi-lourd (max : 15€/kg sous vide 
en colis de 5kg environ) à la période de Pacques. 
 
 
 



 
 


